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Gebührenfreie Beratung- & Bestellhotline 

0800 – 85 700 90 
www.kwcatering.de 

All Inklusiv Feiern 
Firmenkunden 

 

http://www.kwcatering.de
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Vorwort 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sehr geehrte Damen und Herren, 
 
wir freuen uns über Ihr Interesse an unserem Party- und Cateringservice 
und speziell an unseren All Inklusiv Angeboten. 
 
Hier haben Sie den Vorteil, dass Sie die komplette Arbeit in unsere Hand legen 
und von Anfang an die Kosten fest im Blick haben. 
 
Unsere Angebote basieren auf ein Buffetvorschlag, den Sie sich aus unserem 
Cateringprospekt oder aus einem unserer Spezialprospekte aussuchen können. 
 
Dazu bekommen Sie von uns ein Getränkesortiment, das auf Ihre Bedürfnisse abgestimmt ist, 
sowie geschultes Servicepersonal. 
 
Außerdem stellen wir Ihnen folgendes Equipment zur Verfügung: 

 Geschirr & Besteck 
 Alle benötigten Gläservarianten 
 Theke mit Zapfanlage und Spüle 
 Tischwäsche in Weiß 
 Dekorationen 

 
Unsere Angebote gelten für einen Veranstaltungszeitraum von 7 Stunden. 
Eine Verlängerung ist selbstverständlich möglich. Dies kann auch kurzfristig 
während der Veranstaltung vereinbart werden. 
 
Bei Fragen stehen wir Ihnen gern von 9.00 – 21.00 Uhr unter der  
Gebührenfreien Rufnummer  0800 – 85 700 90 zur Verfügung. 
 
Herzlich grüßt Sie 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Tim Knauer 
Geschäftsführer 
Cateringbetriebswirt 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 
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Feiern zum Festpreis  
„All Inklusiv“ 
 
 
 

Die Pauschalpreise gelten für eine Veranstaltungsdauer von 7 Stunden. Auf und Abbau werden hier nicht 
eingerechnet. Verlängerungsstunden werden pro gemeldeten Gast mit 2,00 € berechnet. 
Unsere Pauschalfeiern können wir in jeder angemieteten Location oder bei Ihnen zu Hause durchführen.  
 
Fehlt Ihnen ein passender Veranstaltungsort, helfen wir Ihnen gerne bei der Suche geeigneter Räumlichkeiten. 
Für An- und Abtransport von Equipment, Buffet, Getränke und Personal sowie Aufbau Ihrer Veranstaltung 
berechnen wir eine einmalige Servicepauschale, die je nach Aufwand zwischen 100,00 und 250,00 € liegt. 
Bei Bedarf können Sie bei uns auch Tische und Bestuhlungen zu günstigen Konditionen erhalten. 
 

 
 

 

Super Spar Pauschale Spar Pauschale Pauschale 1 Pauschale 2 

Buffet 
aus diesem Prospekt bis 15,95 €* bis 18,95 €* bis 20,95 €* 

 
bis 23,95 €* 

 

 

Getränke 
 

 
Warsteiner Pils 

Coca-Cola / Zero 
Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 

 

 
Warsteiner Pils 

Coca-Cola / Zero 
Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 

Sekt Hausmarke 
 

 

Warsteiner Pils 
Coca-Cola / Zero 

Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 

Sekt Hausmarke 
Rotwein Hausmarke 

Weißwein Hausmarke 
Roséwein Hausmarke 

 

 

Warsteiner Pils 
Coca-Cola / Zero 

Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 

Sekt Mumm 
Rafale Chardonnay 

Rafale Merlot 
Weißherbst 

 

 
Spirituosen 

Keine Spirituosen 
Können selbst 

mitgebracht werden 
 

 

Wodka 
Krumme Kirsch 
Jägermeister 

 

 

Wodka 
Krumme Kirsch 
Jägermeister 

Mariacron 
 

 

 
Wodka 

Krumme Kirsch 
Jägermeister 

Mariacron 
Baileys 

 
 

warme Getränke Kaffee, Tee 
 

Kaffee, Tee 
 

Kaffee, Tee 
 

Kaffee, Tee 
 

 

Tischwäsche 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

 

Geschirr & Besteck 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Gläser 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Servicepersonal 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Sonstige 
Dienstleistungen 
 

Eindecken 
einfache 

Papierservietten 
Abbau 

 

Eindecken 
Vasen mit Blume 
Papierservietten 

Abbau 
 

Eindecken 
Vasen mit Blume 
Papierservietten 

Abbau 
 

Eindecken 
Blumengesteck 

Papierservietten edel 
Abbau 

 

 
Pauschalpreis 
Pro Person 
 

49,00 € 
 

52,00 € 
 

54,00 € 
 

58,00 € 
 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 
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*   Frei Buffetauswahl aus diesem Prospekt bis zur angegebenen Buffetpreisgrenze 
** Das Getränkesortiment kann gegen Aufpreis individuell abgeändert werden. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Pauschale 3 Pauschale 4 Premium Pauschale Luxus Pauschale 

Buffet 
aus diesem Prospekt bis 25,95 €* bis 27,95 €* bis 30,95 €* 

 
bis 35,95 €* 

 

 

Getränke** 
 

 
Warsteiner Pils 

Coca-Cola / Zero 
Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 

Sekt Mumm 
Rafale Chardonnay 

Rafale Merlot 
Weißherbst 

 
 

 
Warsteiner Pils 

Coca-Cola / Zero 
Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 
Prosecco 

Chianti Classico 
Pinot Grigio 
Weißherbst 

Warsteiner Pils 
Coca-Cola / Zero 

Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 
Prosecco 

Chianti Classico 
Pinot Grigio 
Weißherbst 

 

 Warsteiner Pils 
Coca-Cola / Zero 

Fanta 
Sprite 

Mineralwasser 
Alkoholfreies Pils 

Orangensaft 
Apfelsaft 
Cremant 

Chianti Classico 
Pinot Grigio 
Weißherbst 

 
Spirituosen Wodka 

Krumme Kirsch 
Ramazotti 
Mariacron 

Baileys 
Bacardi 

 
 

 

Wodka 
Krumme Kirsch 

Ramazotti 
Remy Martin V.S. 

Baileys 
Bacardi 
Malteser 

 

 

Wodka 
Ramazotti 

Remy Martin V.S. 
Baileys 
Bacardi 
Malteser 
Obstler 

Johnny Walker 

 

 
Wodka 

Ramazotti 
Remy Martin V.S. 

Baileys 
Bacardi 
Malteser 
Obstler 

Johnny Walker 
 

 
 

warme Getränke Kaffee, Tee 
 

Kaffee, Tee 
 

 

Kaffee, Tee 
Cappuccino, Espresso 

 

Kaffee, Tee 
Cappuccino, Espresso 

 

Tischwäsche 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

Ja, weiß 
 

 

Geschirr & Besteck 
 

Ja 
 

Ja, 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Gläser 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Servicepersonal 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

Ja 
 

 

Sonstige 
Dienstleistungen 
 

 

Eindecken 
Blumengesteck  

Papierservietten edel 
Abbau 

 

 

Eindecken 
Blumengesteck 
Tuchservietten 

Abbau 
 

 

 
Eindecken 

Blumengesteck 
Tuchservietten 
Tischbänder 

Abbau 
 

 

Eindecken 
Blumengesteck 
Tuchservietten 

Platzteller 
Abbau 

 
Pauschalpreis 
Pro Person 
 

60,00 € 
 

65,00 € 
 

69,00 € 
 

75,00 € 
 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 
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Themen  
All Inklusiv Angebot  
„Mittelalter“ 
 
 
 

Mittelalterliches Buffet 
Gegessen wird mit den Fingern und dem Dolch 

  
 

Warmer Buffetteil: 
 Ofenfrische Flugente 
 Ochsenkeule 
 Frisches Spanferkel im Ganzen 
 Gegrillte Schweinshaxe 
 Pikante Hähnchen 
 Frische Bachforelle 

Getränke 
 

Warsteiner Pils 
Cola, Cola light, Fanta, Sprite 

Mineralwasser 
Orangensaft / Apfelsaft 

 

 Zum Empfang Met (Honigwein) 
 

Beilagen: 
 Apfelrotkohl 
 Geschmorter Kohl 
 Bunte Gemüse aus dem 

Burggarten 
 Blechkartoffeln 
 Kartoffelklöße 
 Kartoffelgratin 

Weine 
 

Grauburgunder QbA, 
Dornfelder QbA, 

Weißherbst 

 Spirituosen 
 

Wodka, Obstler, Mariacron,  
Baileys, Jägermeister 

 

Salate: 
 Speckkartoffelsalat 
 Krautsalat 
 Heringssalat 
 Geflügelsalat 

Warme Getränke Kaffee, Tee 

 Equipment Dolche, Tonteller, Steingutkrüge, 
Sackleinenwäsche 

 

Brot & Käse: 
 Deftiges Bauernbrot mit Butter und 

Griebenschmalz 
 Deftige Käseauswahl 

Serviceleistungen 
 

Service & Buffetkräfte 
Abbau 

 Tischdekorationen Kerzenbretter, Schlabberlätze, 
Kuhhörner 

 

Dessert: 
 Weißer Ritter 
 Rote Grütze mit Vanillesauce 

Veranstaltungsdauer 
 

7 Stunden 
(Auf- und Abbau werden nicht 

eingerechnet) 
Verlängerungsstunden werden pro 

angegebener Person mit 1,50 € berechnet 
 Individualänderungen möglich 

 Pauschalpreis / Pers. 56,00 €* 
 

Für An- und Abtransport von Equipment, Buffet, Getränke und Personal sowie Aufbau Ihrer Veranstaltung 
berechnen wir eine einmalige Servicepauschale, die je nach Aufwand zwischen 100,00 und 250,00 € 
liegt. Bei Bedarf können Sie bei uns auch Tische und Bestuhlungen zu günstigen Konditionen erhalten. 
 
 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 

 
Warmer Buffetteil: 
Junges Ferkel im Ganzen gegart 
Ofenfrische Flugentenbrust 
Keule vom Weideochsen mit Meerrettich 
Gegrillte Schweinshaxe mit Pfeffersoße 
Pikante Hähnchenbollen 
Frische Bachforelle 
 
Beilagen: 
Apfelrotkohl 
Geschmorter Kohl 
Bunte Gemüse aus dem Burggarten 
Blechkartoffeln 
Kartoffelklöße 
Kartoffelgratin 
 
 

Salate: 
Speckkartoffelsalat 
Krautsalat 
Heringssalat 
Geflügelsalat 
 
Brot & Käse: 
Dunkeles Bauernbrot mit Butter und 
Griebenschmalz 
Deftige Käseauswahl 
 
Dessert: 
Weißer Ritter 
Rote Grütze mit Vanillesauce 
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Themen  
All Inklusiv Angebot  
„Karibik“ 
 
 
 

Karibisches Grillbuffet 
 

  

 

Vom Holzkohlegrill: 
 Putenspieße mit Schokoladen- 

und grüner Pfeffersauce 
 Rinderhüftsteaks 
 Putensteaks 
 Schwertfischsteaks in der Folie 

Getränke 
 

Warsteiner Pils & Desperados 
Cola, Cola light, Fanta, Sprite 

Mineralwasser 
Orangensaft / Apfelsaft 

 Zum Empfang Caipirinha / Ipanema 
 

Beilagen: 
 Bunte Reispfanne „Trinidad“ 
 Gemüsepfanne mit 

Erdnusssauce 
 Backkartoffeln mit Guacamole 

Weine 
 

Cabarnet-Sauvignon  
Chardonnay 

 

 Spirituosen 
 

Wodka, Havanna Club, Bacardi 
Baileys, Ramazotti, kleiner Feigling 

 

Kalter Buffetteil: 
 Scampis al Ajoli 
 Spiecy chicken wings 
 Mini Wraps mit Geflügel 

Warme Getränke Kaffee, Tee 

 Equipment Geschirr & Besteck, Gläser 
Tischwäsche 

Profigrill & Holzkohle 
Grillpavillon, Buffettische 
Riesenpfanne mit Gas 

 

Salate: 
 Gurkensalat mit Isla-Bella Dressing 
 Kartoffel-Mango-Salat 
 Mexicosalat 

Serviceleistungen 
 

Service & Buffetkräfte 
Grillpersonal 

Abbau 

 Tischdekorationen Karibisch, Blumenketten 
 

 

Dessert: 
 Vanillecreme mit Jameika-Rum 
 Frisches exotisches 

Obstbouqett 
 Schokoladenbrunnen 

Veranstaltungsdauer 
 

7 Stunden 
(Auf- und Abbau werden nicht  

eingerechnet) 
Verlängerungsstunden werden pro 

angegebener Person mit 1,50 € 
berechnet  

 Individualänderungen möglich 

 Pauschalpreis / Pers. 54,00 €* 
 

Für An- und Abtransport von Equipment, Buffet, Getränke und Personal sowie Aufbau Ihrer Veranstaltung 
berechnen wir eine einmalige Servicepauschale, die je nach Aufwand zwischen 100,00 und 250,00 € 
liegt. Bei Bedarf können Sie bei uns auch Tische und Bestuhlungen zu günstigen Konditionen erhalten. 

 
 
 

Vorspeisen: 
Scampis al Aioli 
Spicy chicken wings 

 
Vom Holzkohlegrill: 
Schwertfischsteak auf Gemüsebett  
Havanna Steakspieße vom Roastbeef 
Putenspieße mit Schokoladen- und süßer 
grüner Pfeffersauce 
Hähnchenflügel in Honigglasur 
American Spare-Ribs 
 
Beilagen: 
Reispfanne Trinidad 
Buttermaiskolben 
Backkartoffeln mit Guacamole 
Baguette, Butter & Kräuterbutter 
Grillsaucen, Ketchup, Senf & Dips 
 
Salate: 
Mexicosalat 
Gurkensalat mit Isla-Bella-Dressing 
Kartoffel-Mango-Salat 
 
Dessert: 
Gegrillte Obstspieße mit 
Schokoladensauce 
Vanillecreme mit Jamaika Rum 

 
 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 
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Themen  
All Inklusiv Angebot  
„Oktoberfest“ 

 
 

Bayerisches Buffet   
 

Warmer Buffetteil: 
 Jungschweinebraten mit deftiger 

Bratensauce 
 Nürnberger Rostbratwürste 
 Münchener Weißwurst m. s. Senf 
 Halbe Händl pikant gewürzt 
 Knödel 
 Apfel-Blaukraut 
 Sauerkraut 
 Stampfkartoffeln 

Getränke 
 

Allgäuer Festbier 
König Ludwig Weizen 

König Ludwig Weizen alkoholfrei 
Cola, Cola light, Fanta, Sprite 

Mineralwasser 
Orangensaft / Apfelsaft 

 Zum Empfang Obstler 
 

Kalter Buffetteil: 
 Forellenfilets mit Apfelmeerrettich 
 Fleischpflanzerln 
 Bayerische Wurstplatte 
 Radi 
 Deftiger Landkäse und Obazda 

Weine 
 

Grauburgunder QbA, 
Dornfelder QbA, 

Weißherbst 
 
 
 

 Spirituosen 
 

Wodka, Obstler, Mariacron,  
Krumme Kirsch, Jägermeister 

 

Salate: 
 Speckkartoffelsalat 
 Krautsalat 
 Frische Rohkostsalate der Saison 

Warme Getränke Kaffee, Tee 

 Equipment Geschirr, Besteck, Gläser 
Steingutkrüge 

Papierdecke Bayernraute 
Oktoberfestdekoration 

 

Brot & Käse: 
 Deftiges Bauernbrot mit Butter und 

Griebenschmalz 
 Laugenbrezeln 

Serviceleistungen 
 

Service & Buffetkräfte 
Abbau 

 

 Tischdekorationen Papierdecke Bayernraute 
Kleine Blumengestecke 

 

Dessert: 
 Bayerische Creme in 

verschiedenen Variationen 

Veranstaltungsdauer 
 

7 Stunden 
(Auf- und Abbau werden nicht 

eingerechnet) 
Verlängerungsstunden werden pro 

angegebener Person mit 1,50 € berechnet 
 Individualänderungen möglich 

 Pauschalpreis / Pers. 48,00 €* 
 

Für An- und Abtransport von Equipment, Buffet, Getränke und Personal sowie Aufbau Ihrer Veranstaltung 
berechnen wir eine einmalige Servicepauschale, die je nach Aufwand zwischen 100,00 und 250,00 € 
liegt. Bei Bedarf können Sie bei uns auch Tische und Bestuhlungen zu günstigen Konditionen erhalten. 

 
 

Warmer Buffetteil: 
Jungschweinebraten mit Bratensauce 
Original Nürnberger Rostbratwürste 
Bayerischer Leberkäse mit süßem Senf 
Semmelknödel 
Apfel-Blaukraut 
Sauerkraut 
Bratkartoffeln 

 
Kalter Buffetteil: 
Forellenfilets mit Apfelmeerrettich 
Hausgemachte Fleischpflanzerln 
Hähnchenschenkel pikant würzig 
Mettenden aus dem Buchenrauch 
Angemachter Radi 
Obazda 
 
Salate: 
Speckkartoffelsalat 
Münchener Wurstsalat 

Pikanter Weißkrautsalat 
 
Brot: 
Deftiges Bauernbrot mit Butter 
und Griebenschmalz 
Laugenbrezeln 
 
Dessert: 
Bayerische Creme mit Waldbeeren 
 

Beratungs- & Bestellhotline 
0800 – 85 700 90 
G  E  B  Ü  H  R  E  N  F  R  E  I 


